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1.

"Canlilar birden fazla sinifa ayrilmistir”
Canlilarin siniflandirilmasinin amaci nedir?
A) Canlilara farkli isimler verebilmek icin

B) Canlilarin farkl solunum tiirlerine gére

C) Canlilarin daha kolay arastirilmasi ve dzelliklerinin ortaya
koyulmasi icin

D) Canli tiirlerinin biyiikliklerine gére

Ali : Her mikroskobik canli zararlidir ve hastalik yapar.

Sevda : Mikroskobik canlilar canl tirleri arasinda en fazla sayi-
ya sahiptir.

Sadi : Mikroskobik canlilar sadece insan viicudu (zerinde
yasayabilir.

Yukanida ogrencilerin verdigi bilgilerden hangisi yada

hangileri dogrudur?
A) Ali, Sevda B) Sevda, Sadi

C) Sevda D) Ali, Sevda, Sadi

Asagida mikroskobik canlilar sayesinde gerceklesen olaylar
verilmistir.

1. Ekmegin mayalanmasi

2. Bitki ve hayvan kalintilarinin parcalanmasi
3. Kolera hastaligina neden olunmasi

4. Dislerin ¢lirimesi

Buna gére bu canlilari yararli ve yararsiz mikroskobik can-
hilar olarak siniflandinlmasi dogru verilmistir?

Yararh Zararh
A) 1,2 34
B) 23 14
Q 1.3 24
D) 34 1.2

Viicudunda insanlarda uyku hastaligina sebep olan mik-

robu bulunduran canli tiirii asagidakilerden hangisidir?
A) Amip B) Sivrisinek

C) Cece sinegi D) Oglena
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2. UNITE

Mikroskobik Canhlar

g o

Gozle goérilemeyen mikroskobik canlilarin zararl ve faydali
olanlari vardir.

Yukarida verilen bilgiye gore asagidaki durumlardan
hangisi canlilara zarar vermektedir?

A) Fasulye, nohut ve mercedin kdklerinde bulunur.

B) Peynirin elde edilmesi

C) Midenizde yasayan bakteriler

D) Sonbaharda dékilen yapraklar yok eden bakteriler

Bazi besinlerin tretilmesinde mikroskobik canhlar kullanihr.

Buna gore asagidaki besinlerin iiretilmesinde mikrosko-
bik canlilarin etkisinden s6z edilemez?

A)

Yogurt

D)

Sucuk

Mikroskobik canlilar hemen hemen yerde bulunur. Buna gére
1. Yiyecegimiz besinleri iyice yikamadan tiiketmemeliyiz.

2. Elimizi yemekten énce iyice yikamaliyiz.

3. Besinleriiyice pisirmeden tiketmemeliyiz.

4. Yaralanimizi ve kesikleri iyice temizlemeli ve sarmaliyiz.

verilen durumlarindan hangisi yada hangileri insan viicu-

dunda hastaliklar engellemeye yoneliktir?
A) 1,23 B) 2,3

C) 1,4 D)1,2,3,4
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8. Mikroskobik canlilar ile ilgili asagidaki bilgilerden hangisi
yanhstir?

A) Bazi bakteri tirleri antibiyotik ve vitamin yapiminda
kullanihir.

B) Bakteriler bitkilerin  kullanmasinda

faydalidir.

havadaki azotu

C) Yogurttan ayran yapiminda mikroskobik canhlar gorev alir.

D) insan midesinde hastalik yapici bakteriler bulunur ve karin
agrisina sebep olur.

9. Mikroskobik canlilar ile ilgili;
1. Birgogu baska canllardan beslenir.
2. Cok hizh ¢cogalir.
3. Gozle gorilebilecek kadar biytyebilirler.
bilgilerinden hangisi yada hangileri dogrudur?
A) Yalniz Il B) Ivell

Q) llvell

D) I, llvelll

10.

Bir stitiin yogurt haline gelmesi sirasinda 1lik siite bir kasik
yogurt eklenir ve sicak tutulur.

Yogurt mayalanmasinda bu islemlerin esas yapilma
nedeni asagidakilerden hangisidir?

A) Sut ihk olunca tim mikroskobik canlilar yok olmaktadir.

B) Siit icine koyulan yogurttaki mikroskobik canlilarin ilik
ortamda ¢ok hizli cogalmasi ve yogurdu mayalamasidir.

C) Yogurdun vitaminin yok olmasini engellemek icin.

D) Yogurdun ¢ok koyu halde olmasi icin
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11.

12.

5. SINIF

"Bitki ve hayvan kalintilarini yok eden mikroskobik canlilara
cliriikedl adi verilir"

Buna gore asagidaki olaylardan hangisinde giiriikgiil
mikroskobik canlilar gérev almaz?

A) Sonbahar yapraklarinin yok olmasinda
B) Fasulye, nohut, mercimek koklerinde
C) Toprak altinda cUrtyerek yok olan agag koklerinde

D) Olmiis bitki ve hayvanlarnin dogada yok olarak déntisiime
ugramasinda

Asagidaki durumlardan hangisi mikroskobik canlilar ile
ilgili degildir?
A) Penisilin adi verilen antibiyotigin tretilmesi

B) Ekmegin Gstiindn kiflenmesi

C) B vitamini yonunden zengin kdltir mantan Gretimi

D) Uziim sirkesinin yapimi

"Mikroskobik canlilar agikta kalan yada uzun stre tiiketilme-
yen besinler lizerinde ¢ogalarak besinlerin bozulmasina neden
olur”

Buna gore asagidaki yontemlerden hangisi besinleri uzun
siire mikroskobik canlilardan korur?

A) Konserve
B) Kurutma
C) Pastorize (Hizh 1sitma ve sogutma)

D) Pisirme
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